河北省饭店烹饪餐饮行业协会         
                       冀饭烹【2013】第7号
——————————————————————————————
关于河北烹饪（餐饮服务）大师、名师认定工作的通知
各市烹饪（餐饮）行业协会，企业家、名厨、服务、火锅各专委会，有关会员单位及人员：
我省认定河北烹饪（餐饮服务）大师、名师工作，将在9月份进行。现将有关事宜通知如下：
一、认定人员
凡于9月10日前，正式向省协会报送了申报材料的现职厨政（餐饮服务）人员，符合河北烹饪（餐饮服务）大师或名师的条件，并且申报材料等手续齐备，将对之进行认定。
二、申报办法及相关资料
申报人填写《河北烹饪（餐饮服务）大师、名师申报表》（见附件2），详尽填写申报表栏目内容，并附相关资料复印件。经本单位或当地行业协会盖章，或有省协会理事以上领导者及省协会企业家、名厨、服务、火锅专委会副秘书长、副主任以上的领导成员推荐上报省协会。附交本人免冠正面标准相片（小2吋）2张。
相关栏目内容、资料包括：1、身份证、专业工龄、文化水平（学历）等；2、技师或高级技师、职称及表彰证明；3、参加各类烹饪技术比赛及所获奖励证明；4、参加各类相关培训及证书； 5、发表的论文或参编的著作（原件）；6、创新菜品名称简介及图片。
三、认定工作流程
1、申报人员资格、资料的初审。
2、评委分别对照有关条件审查，提出评委意见。
3、评委集体会审，签署认定意见。
四、申报联系方式
联系电话：0311-86699773、86677135 传真：0311-86677135
地  址：石家庄市中华大街3号河北金圆大厦A座409 
邮  编：050004
电子邮箱：hbprxh@163.com
   协会网址：www.hbfpxh.com
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附件1：河北烹饪（餐饮服务）大师、名师须具备的条件
一、河北烹饪名师评定条件
（一）基本要求
1.拥护中国共产党的领导，热爱祖国，积极为社会主义现代化建设服务；
2.身体健康，具有良好的职业操守；
3.热爱本行业协会，参加省协会会员；
4.在工作及生活中遵守国家政策法规，热爱烹饪事业和本职工作，成绩突出；
5.连续在一线从事本专业8年以上，年龄在28周岁以上。
（二）理论要求
1.具有高中以上文化程度，熟悉烹饪工艺流程；
2.对食品安全、营养、卫生、膳食平衡有认知；
3.了解厨房（政）管理、餐饮成本核算和控制的知识；
 4.了解各菜系的基本知识，明了冀菜与中国传统菜系的七个区别，明了冀菜发展史（七个阶段）特点和冀菜升华为中国创新菜系的脉路。
（三）技术要求
1.个人烹饪技艺熟练，掌握某一流派风味菜点制作，了解全国各大菜系的风格特点及代表菜点的制作技艺、成品特色；
2.在餐饮业技术交流竞赛活动中获得过荣誉：市级银奖以上，或省级铜奖以上；
3.具有创新能力，有受市场欢迎的特色菜点不少于5道；
（四）其他要求
有一定的计算机应用能力。
二、河北烹饪大师评定条件
（一）基本要求
1.拥护中国共产党的领导，热爱祖国，积极为社会主义现代化建设服务；
2.身体健康，具有良好的职业操守；
3.热爱本行业协会，参加省协会会员；
4.在工作及生活中遵守国家政策法规，热爱烹饪事业和本职工作，成绩突出；
5.连续在一线从事本专业13年以上，年龄在32周岁以上。
（二）理论要求
1.具有高中以上文化程度，熟练掌握烹饪工艺流程；
2.对食品安全、营养、卫生、膳食平衡有熟悉；
3.了解厨房（政）管理、餐饮成本核算和控制的知识；
4.了解各菜系的基本知识，明了冀菜与中国传统菜系的七个区别，明了冀菜发展史（七个阶段）特点和冀菜升华为中国创新菜系的脉路。
（三）技术要求
1.个人烹饪技艺熟练，较好掌握某一流派风味菜点制作，了解全国各大菜系的风格特点及代表菜点的制作技艺、成品特色；
2. 在餐饮业技术交流竞赛活动中获得过荣誉：市级金奖，或省级银奖、全国铜奖以上；
3.具有创新能力，有受市场欢迎的特色菜点不少于5道；
4.具有指导和培养烹饪名师的讲座能力，热心培育新人，带过徒弟，为企业培养出过尖子人才；
（四）其他要求
有较好计算机应用能力。
三、河北餐饮服务名师评定条件
（一）基本要求
1.身体健康，敬业爱岗，工作中取得一定成绩；
2.掌握普通话交流表达能力；
3.严格遵守国家政策法规，热爱烹饪事业和本职工作，具有良好的政治素质和职业道德；
4.连续在一线从事本专业5年以上，年龄在23周岁以上；。
（二）理论要求
1.具有高中以上文化程度，有较好餐饮服务理论水平，了解餐饮服务流程；
2.了解酒水知识、礼仪规范、饮食风俗、营养卫生知识，对企业的经营管理、企业文化具有一定认识；
3.有一定的餐厅（饮）管理和服务操作的理论实践知识，对餐饮企业经营管理、市场营销及冀菜发展具有认识；
（三）技术要求
1.服务技艺熟练，掌握筵席的设计、摆台和各类主题筵席的文化内涵、风格特点及操作技艺；
2. 在餐饮服务交流竞赛活动中获得过荣誉：市级银奖以上，或省级铜奖以上；
3.具有较好创新力，有经市场考验的管理、服务、营销案例不少于2个；
（四）其他要求
有一定的计算机应用能力。
四、河北餐饮服务大师评定条件
（一）基本要求
1.身体健康，敬业爱岗，工作中取得突出成绩；
2.熟练掌握普通话交流表达能力；
3.严格遵守国家政策法规，热爱烹饪事业和本职工作，具有良好的政治素质和职业道德；
4.连续在一线从事本专业7年以上，年龄在25周岁以上；。
（二）理论要求
1.具有高中以上文化程度，有较高餐饮服务理论水平，掌握餐饮服务流程；
2.熟悉酒水知识、礼仪规范、饮食风俗、营养卫生知识，对企业的经营管理、企业文化具有一定认识；
3.有较好的餐厅（饮）管理和服务操作的理论实践知识，对餐饮企业经营管理、市场营销及冀菜发展具有较深认识；
（三）技术要求
1.服务技艺熟练，较多的掌握了筵席的设计、摆台和各类主题筵席的文化内涵、风格特点及操作技艺；
2. 在餐饮服务交流竞赛活动中获得过荣誉：市级金奖，或省级银奖、全国铜奖以上；
3.具有较强创新能力，有经市场考验的管理、服务、营销案例不少于3个；
4.具有指导和培训中高级服务人员的知识和能力，曾指导和带出过高级服务人员；
（四）其他要求
有一定的计算机应用能力。
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申报项目：□烹饪  □餐饮服务 

姓  名  性别  民  族  

身份证号  专业工龄  

工作单位  入会时间  

照 

片 

通讯地址   邮编  

手  机  联系电话  

电子邮箱  传   真  

技术职称  身体状况  

个人业绩、专著和荣誉称号： 

工作单位意见： 

盖  章  

 年   月  日                                                   

审查认定意见： 
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年   月  日 
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