附件3
2016-2017河北省特色名店名吃

品牌评比程序和标准

河北省餐饮业冀字号品牌创建办公室  发布

河北省特色名店名吃品牌评比程序和标准

1、评审类别

按照省政府批准的2017年开展河北省特色名店名吃评比活动要求及实施方案，评定冀字号名店220家及冀字号名小吃60个，其中冀字号名店包括冀字号早餐店、冀字号夜宵店、冀字号小吃店、冀字号农家乐、冀字号老店。

2、评价使用的通用性依据文件

2.1 下列文件但不仅限于以下文件作为评价时通用依据使用。

《中华人民共和国食品安全法》

《中华人民共和国价格法》

《餐饮服务食品安全操作规范》（国食药监食〔2011〕395号）

《餐饮企业的等级划分和评定》（GB/T13391—2009）

餐饮业经营管理办法（试行）（商务部 国家发展改革委令2014年第4号）

《餐饮业食材供应链商务信息服务规范》T/SZFIA102—2016

2.2 参评企业通用要求

2.2.1 自主拥有商标所有权或使用权，证照齐全，符合各项法律法规规章要求的条件，合法经营；从业人员按要求持有健康证，保持良好的个人卫生。厨房等重点部位应符合《餐饮企业的等级划分和评定》（GB/T13391—2009）相关标准要求。

3、地方品牌餐饮的概念

地方餐饮品牌是一种具有明显差异化、具有地缘饮食文化习俗特征，技术质量、功能质量评价优良的地方餐饮服务机构。是从业者及其制作的膳食菜点与食材产品的一种无形资产商誉。评价应包括评价对象的地缘饮食文化习俗特征呈现、食材质量与膳食菜点质量的融合度、烹饪厨艺与服务水平带给顾客的满意度等。

4、冀字号品牌店及冀字号名小吃评审程序

4.1 总则：具备冀字号名店（早餐店、夜宵店、小吃店、农家乐）及冀字号老店认定条件的企业及冀字号名吃条件的小吃，应向所在地市商务局、餐饮协会提出申请，各市商务局会同旅游委、文广新局、工会及行业协会组织初评，按照限额数量推荐上报省餐饮业冀字号品牌创建办公室，省餐饮业冀字号品牌创建办公室随机抽取专家库人员组织评审并同步网络投票。

4.1.1 具体程序：各市组织企业提出申请。各市商务局、餐饮行业协会参照所在市限额数量，按照有关评审、报送资料要求联合组织符合基本要求的餐饮企业按要求填写申报资料，企业在自愿的基础上提出申请。报所在地市级商务主管部门。

4.1.2 开展地方的初评工作。所在市级商务主管部门联合旅游委、文广新局、工会、餐饮行业协会等对企业提交的申请和申报资料开展初评工作，各类别均按照限额的150%比列，经过初评后产生各类别推荐上报企业，各市需将推荐上报企业名单行文后连同企业申报材料，于2017年5月15日前报送河北省餐饮业冀字号品牌创建办公室（河北省石家庄市和平西路334号河北省商务厅东四楼404）。

4.1.3 省组织开展评审工作：河北省餐饮业冀字号品牌创建办公室采取一方面委托第三方开展互联网投票和微信点赞方式扩大大众参与面，同时从专家库中随机抽取30名专家，对各市报送的推荐企业资料开展文审，必要时对有关内容进行现场评价和验证，在此基础上集中评分提出评审意见并撰写出专家评审报告。

4.1.4 评审结果网上公示。公式期15天。

4.1.5 按规定程序履行报批手续。

4.1.6 公布结果并核发证书：对认定的50家冀字号早餐店、50家夜宵店、50家小吃店、50家农家乐、20家冀字号老店及60个冀字号名小吃在河北省2017年旅游发展大会期间集中发布，颁发标志牌和证书。

5、申报材料的组织和报送要求

5.1 冀字号名店申报需报送以下资料：

5.1.1 冀字号名店申报表（见附件）
5.1.2 餐饮店内外硬件条件的录像资料
5.1.3 企业合法性证照（含消防、环保等合格证明）复印件

5.1.4 有关管理资料

5.1.5 以上申报材料均需报送纸质及电子版

5.2 冀字号名小吃申报需报送以下资料

5.2.1 冀字号名小吃申报表（见附件）
5.2.2 参赛小吃店内外硬件条件及小吃制作过程的录像资料
5.2.3 企业合法性证照（含消防、环保等合格证明）复印件

5.2.4 有关小吃历史文化传承和技艺特点、影响区域等文字说明

5.2.5 以上申报材料均需报送纸质及电子版

5.2.6 参赛作品及门店详细名称、地址、经纬度坐标以及照片，其他主打菜品、小吃的简介及照片（编辑“吃货游冀”旅游地图专用）

6、冀字号各类别品牌店及冀字号名小吃店评审标准

6.1 冀字号各类别品牌店评价标准
6.1.1 冀字号早餐名店：

6.1.1.1 符合第2条通用要求，开业时间不少于5年以上，且无违法违规等不良记录及问题。

6.1.1.2 地缘饮食文化习俗特征明显、食材质量与膳食菜点质量的融合度、烹饪厨艺与服务水平口碑好。

6.1.1.3 质量体系健全，硬件设施配置及标准化体系建立好，经济和社会效益好。

6.1.1.4 早餐提供品种不少于8种以上，特别有地方特色的传统名小吃早餐店可放宽。

6.1.1.5 所提供早餐的品种、价格等适合大众早餐消费，满足当地消费习惯的要求。

6.1.1.6 消费者口碑好、店内人气旺。

6.1.2 冀字号名小吃店
6.1.2.1 符合第2条通用要求，开业时间不少于5年以上，且无违法违规等不良记录及问题。

6.1.2.2 地缘饮食文化习俗特征明显、食材质量与膳食菜点质量的融合度高、烹饪厨艺与服务水平口碑好。

6.1.2.3 质量体系健全，硬件设施配置及标准化体系建立好，经济和社会效益好。

6.1.2.4 营业面积不少于100平米。小吃店人均30元左右大众化消费。
6.1.2.5 经营品种不少于10种；经营的菜品或面点等有河北饮食文化传承，有深受消费者喜爱的特色菜肴。

6.1.2.6 单品店要有10种以上的搭配品种，单品要有标准化配方以及制作特点、历史传承或典故、文化传说等。

6.1.2.7 毛利率应在50—55%之间。

6.1.3 冀字号夜宵名店
6.1.3.1 符合第2条通用要求，开业时间不少于5年以上，且无违法违规等不良记录及问题。

6.1.3.2 地缘饮食文化习俗特征明显、食材质量与膳食菜点质量的融合度高、烹饪厨艺与服务水平口碑好。

6.1.3.3 质量体系健全，硬件设施配置及标准化体系建立好，经济和社会效益好。

6.1.3.4 营业面积不少于200平米以上，开业在8年以上。
6.1.3.5 经营品种不少于20种；经营菜品或面点等有河北饮食文化传承，有深受消费者喜爱的特色菜肴。毛利率应在50-55%以下。

6.1.3.6 夜间闭店时间不早于晚24点。

6.1.4 冀字号老店

6.1.4.1 符合第2条通用要求，开业时间不少于5年以上，且无违法违规等不良记录及问题。

6.1.4.2 地缘饮食文化习俗特征明显、食材质量与膳食菜点质量的融合度、烹饪厨艺与服务水平口碑好。

6.1.4.3 质量体系健全，硬件设施配置及标准化体系建立好，经济和社会效益好。

6.1.4.4 营业面积不少于500平米，经营在三十年以上。

6.1.4.5 有特色突出、本店独有、广受群众喜爱和赞扬的一种以上的招牌菜品，有河北饮食文化传承，有多年以来经久不衰的社会美誉度和消费者认可。

6.1.4.6 毛利率应在50—55%之间；人均50元左右的大众化消费。

6.1.4.7 主打菜品要有标准，在食材、制作、技艺、服务等方面有独特技艺和鲜明特点。

6.1.4.8 老店的产品或服务应有民族特色和鲜明的河北地缘文化特征；具有历史价值和文化价值；有历史传承或典故、文化传说等。

6.1.5 冀字号农家乐

6.1.5.1 符合第2条通用要求，开业时间不少于5年以上，且无违法违规、宰客强迫消费等不良记录及问题。

6.1.5.2 地缘饮食文化习俗特征明显、食材质量与膳食菜点质量的融合度高、烹饪厨艺与服务水平口碑好。

6.1.5.3 质量体系健全，硬件设施配置及标准化体系建立好，经济和社会效益好。

6.1.5.4 经营的菜品所用食材，应主要采用当地的土特产品，并依据当地饮食习俗编制菜谱，突出当地农家特色、特点鲜明；产品或服务应具有民间民俗特色和鲜明的地域文化特征；具有历史价值和文化价值；有历史传承或典故、文化传说。
6.1.5.5 营业面积300平米以上，农家乐的经营品种必须属于大众化消费，人均消费一般在30元以内，毛利率应控制在50%以下。

6.1.5.6 经营品种在20种以上，要有鲜明的地域特色和地方风味，要有接待团体就餐的能力，在当地有较好的美誉度。

6.2 冀字号名小吃评价标准

6.2.1 全省饭店、小吃店、快餐店、面馆、茶馆等单店或连锁店中，有突出代表河北风味菜点风格与特点，经历了市场检验和认可的名吃、名点和名小吃自愿参加。
6.2.2 对参加企业和名小吃作品要求
6.2.2.1 企业符合第2条通用要求，开业时间不少于5年以上，且无违法违规等不良记录及问题。

6.2.2.2 地缘饮食文化习俗特征明显、食材质量与膳食菜点质量的融合度高、烹饪厨艺与服务水平口碑好。

6.2.2.3 企业质量体系健全，硬件设施配置及标准化体系建立好，经济和社会效益好。在当地具有广泛知名度，在行业中有良好的口碑，得到广泛的社会认同和赞誉。

6.2.2.4 小吃品种传承历史悠久，具有河北饮食文化地域特色，具有历史价值和文化价值，是地方百姓心目中的名牌。
6.2.2.5 名吃、名点、小吃特点鲜明、口味突出，曾在国际、全国或地方比赛中获奖或在各种评比中荣获一种以上荣誉证书。

6.2.3 对名吃质量要求
6.2.3.1 有规范的质量标准，包含主料、辅料、调味料规格要求、投料比例、工艺过程、成品质量、设施设备配置等。

6.2.3.2 品种以常见原料为主，采用当地独有烹饪技法，体现本地的饮食文化特色。

6.2.3.3 口感：口味纯正，主味突出，调味适当；质感：火候得当，质感鲜明；观感：主副料配比合理，刀工细腻；色泽美观适度，营养搭配合理。
6.2.3.4 品质稳定，不受季节、时间变化而影响成品质量。
6.2.3.5 品种便于推广，价位适宜深受大众化消费者喜爱，市场占有率和销量较大。对企业的销售具有明显的促进作用，在销售额中占有一定比例。
6.2.3 对名吃加工制作的要求
6.2.3.1 厨房装修、装饰建材标准达到规定要求，严禁使用对人体有害的装修材料。

6.2.3.2 厨房内初加工、烹调、服务等区域分布合理、规范。

6.2.3.3 室内环境达标，其中温度、换气、落尘、通风系统达到一定要求。

6.2.3.4 按操作规程运行，保持设备设施良好和卫生清洁
6.2.3.5 食品容器、包装材料、食品用工具、设备符合卫生标准和卫生管理办法的规定。

6.2.3.6 企业确保有科学规范的采购程序、采购制度和采购档案；禁止使用无进货凭证及不符合《食品安全法》要求的其他食品。

6.2.3.7 使用的肉禽食品（原料）有检疫合格的证明，鲜货类原料均标注保鲜期。

6.2.3.8 不使用国家禁止销售的野生保护动植物。

7、公告
结果由河北省餐饮业冀字号品牌创建办公室统一公告和发布。

——————————————

冀字号名店申报表
	申报单位

（盖企业章）
	
	开业时间
	

	申报项目
	早餐□     小吃□     夜宵□     农家乐□     老店□

	法人代表
	
	营业面积
	

	年营业额收入
	
	人均消费（元）
	

	毛利率（年）
	
	利润率（年）
	

	获奖情况
	

	联系人
	
	电  话
	

	特色菜品

概    述
	

	历史文化

传承情况
	

	提供有关视频资料

	市推荐意见
	                                 （盖章）

                                 年   月   日

	省 专 家

评审意见
	                                 年   月   日

	河北省餐饮业冀字号品牌创建办公室意见
	                                 （盖章）

                                 年   月   日


冀字号名小吃申报表
	申报单位（盖章）
	
	开业时间
	

	地    址
	
	会员证号
	

	申报项目
	冀字号名小吃
	邮    编
	

	菜点名称
	
	法人代表
	
	供应年限
	

	传    真
	
	E-mail
	

	职    务
	姓  名
	性  别
	年  龄
	手   机
	联系电话

	董 事 长
	
	
	
	
	

	总 经 理
	
	
	
	
	

	联 系 人
	
	
	
	
	

	主    料
	配    料

	品 种
	数 量（克）
	品 种
	数 量（克）

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	制作过程概述

	

	创 意 表 述

	原料调配及应用：



	口味特点：



	烹饪技法特色：



	营养价值：



	当地饮食文化：



	受季节影响程度：



	成品标准：



	市推荐意见：

                 （盖章）

                    年   月   日
	专家评审意见：

                  （盖章）

                  年   月   日


2016-2017年度冀字号名菜、冀字号名点各市名额分配表

	序号
	地市
	冀字号品牌店和冀字号名小吃各市名额分布表

	
	
	冀字号

早餐店
	冀字号

夜宵店
	冀字号

小吃店
	冀字号

农家乐
	冀字号

老店
	冀字号

名小吃

	1
	石家庄
	7
	10
	5
	6
	3
	6

	2
	唐  山
	5
	6
	5
	4
	3
	7

	3
	保  定
	4
	6
	5
	6
	2
	6

	4
	张家口
	4
	3
	4
	4
	1
	5

	5
	承  德
	4
	3
	4
	6
	1
	6

	6
	廊  坊
	4
	3
	4
	3
	1
	4

	7
	秦皇岛
	6
	5
	5
	5
	1
	5

	8
	邢  台
	3
	3
	4
	3
	1
	4

	9
	邯  郸
	4
	3
	5
	6
	2
	7

	10
	沧  州
	4
	3
	4
	3
	2
	4

	11
	衡  水
	3
	3
	3
	2
	1
	4

	12
	定  州
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	13
	辛  集
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	合  计
	50
	50
	50
	50
	20
	60
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